quis & Cong,,
<7 CARTE DES VINS & CHAMPAGNES

% C""‘w LES VINS BLANCS

12,5¢c1 37,5c1 75cl
Champagnes et Effervescents
Champagne Collet brut ler cru «Art Déco» 11,00 72,00
Champagne Henriot brut Rosé 13,00 85,00
Champagne Laurent Perrier brut 115,00
Champagne Laurent Perrier Rosé 140,00
Bugey Cerdon - Domaine du Clos de la Bierle « Méthode ancestrale » 8,50 50,00
Savoie / Suisse
Chignin-Bergeron - Domaine Jean Vullien «<Harmonie» 2023 45,00
Roussette de Savoie - Domaine Raymond Barlet & Fils «<Marestel» 2023 37,00
Fendant du Valais - Domaine Gérald Besse «Les Bans» 2022 47,00
Vallée du Rhone
Ardeéche - Les Vignerons Ardéchois «Terre d’Amandier» 2022 37,00
Saint-Joseph - Domaine du Chéne 2022 54,00
Condrieu - Yves Cuilleron «La Petite Cote» 2023 73,00
Bourgogne et Beaujolais
Saint-Véran - Domaine Luquet « Tradition » 2023 (37,5cl) 2021 (75cl) 24,00 47,00
Chabilis ler Cru - Domaine Vocoret « Vaillons » 2022 61,00
Puligny Montrachet Aurore Bachelet 2022 79,00
Val de Loire
Reuilly - Domaine Denis Jamain « Les Fossiles » 2023 48] 37,00
Pouilly fumé - Domaine Roger Pabiot « le Coteau » 2023 26,00 53,00
Languedoc et Roussillon
Val de Montferrand - Bergerie de 'Hortus 2022 46,00
Languedoc - Chateau Puech-Haut «Téte de Bélier» 2015 64,00
Les vins blancs au verre
Castilla y Leon - Bodegas Menade « Sauvignon » 2023 8,50 51,00
Macon-Villages — Domaine de la Verpaille 2022 9,50 57,00
Viré-Clessé - Domaine Guillemot-Michel « Quintaine» 2022 11,50 69,00
Sancerre - Domaine Serge Laloue 2022 11,50 60,00
Vin doux au verre
Cotes de Gascogne - Domaine Uby « Gros et petit manseng N°4 » 8,00 47,00

LES VINS ROSES

Cotes de Provence - Chateau La Tour de I'Evéque « Sainte-Anne » 2023 45| 8,50 42,00
IGP Val de Loire J. Mourat « O.V.N.I » 2023 FIi 7,50 36,00
Cotes de Provence - M Minuty 2022 32,00 47,00

Prix nets taxe et service compris

L’ABUS D'’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



LES VINS ROUGES

Savoie / Suisse
Savoie Mondeuse - Chateau de Mérande «La Belle Romaine» 2022
Valais - Pinot Noir - Domaine Gérald Besse «Calvaire» 2022

Vallée du Rhone

Crozes-Hermitage - Domaine Laurent Fayolle « Sens » 2023
Vacqueyras Grande Réserve Duvernay 2020

Saint-Joseph - Cave de Tain 2021

Saint-Joseph - Yves Cuilleron «Les Pierres Séches» 2022
Gigondas - Domaine des Espiers «Les Blaches» 2022

Cote Rotie - Domaine Bonnefond «Colline de Couzou» 2022

Val de Loire
Sancerre - Domaine Reverdy «Les Villots» 2022

Bourgogne

Bourgogne Cote-d’Or - Domaine Tollot-Beaut 2022
Mercurey - Domaine Raquillet « Chamirey » 2018
Volnay - Domaine Parigot «Les Brouillards» 2022
Marsannay - Domaine René Bouvier « Le Finage » 2020
Pommard - Domaine Parigot « Les Vignots » 2022
Nuits-Saint-Georges - Domaine Lécheneaut 2017
Vosne-romanée — Domaine Lécheneaut 2021

Gevrey Chambertin - Domaine Lécheneaut 2016

Beaujolais
Morgon - Domaine Laurent Gauthier «Grand Cras» 2023

Bordeaux

Bordeaux Cétes de Castillon Chateau de Chainchon « Tradition » 2021 FE4
Lalande de Pomerol - Chateau La Rose Trémiére 2021

Graves - Chateau Crabitey 2018

Saint-Emilion Grand Cru Chateau Cheval Noir « Cuvée le fer » 2018
Saint Estéphe - Chateau Ormes de Pez 2017

Saint Julien - Connetable de Talbot 2019

Pomerol - Jean-Marie Garde «Chateau Clos René» 2014

Margaux- Chateau Palmer « Alter Ego » 2019

Moulis-en-Médoc «Chateau Chasse-Spleen» 2019

Languedoc-Roussillon

Faugeres - Domaine Saint Antonin « Les Jardins » 2022
Languedoc - Domaine du Chemin des Réves «Abracadabra» 2021
Saint-Chinian - Domaine des Paissels « Le Banel » 2023

Pays d’Hérault - Philippe Chesnelong « Les Creisses » 2022

Les Vins au verre 12,5¢l
Saint-Emilion Grand Cru - Chateau Fonrazade 2019 9,50
Saumur Champigny - Thierry Germain «Les Roches Neuves» 2023 9,50
Pic saint loup - Domaine de I’hortus « Grande cuvée » 2021 13,00
Chateauneuf-du-Pape - Mas Saint Louis 2020 13,00
Givry ler cru - Domaine Laurent Mouton « Clos Charlé » 2017 14,00

37,5¢l

28,00

75cl

40,00
65,00

44,00
63,00

63,00
75,00
92,00

57,00

71,00
87,00
88,00
93,00
93,00
124,00
164,00
164,00

39,00

43,00
54,00
58,00
78,00
93,00
104,00
129,00
144,00
149,00

40,00
40,00
41,00
53,00

75cl

57,00
57,00
73,00
68,00
83,00

m Produits 100% bio ou contenant au moins 95% de produits agricoles bio dans le cas des produits transformés.

Prix nets taxe et service compris

L’ABUS D'’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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JUS DE FRUITS

Pl

Orange, abricot, pamplemousse, pomme,

tomate, ananas

SODAS

Coca Cola, Coca Zéro
Orangina

Schweppes (tonic, agrumes)
Sprite

Diabolo

Bitter San Pellegrino

Fuze Tea

Limonade

EAUX MINERALES
San Pellegrino
Evian (75cl)

Badoit (75cl)
Perrier (33cl)

(50cl) 4,80€

Supplément sirop

BOISSONS CHAUDES
Expresso, décaféiné, ristretto
Double expresso, cappuccino
Café lait

Thés et infusions

COCKTAILS SANS ALCOOL
Cocktail maison

BIERES

Kronenbourgl1664 sans alcool
Panaché

Monaco

Kronenbourg 1664

Biére du Mont-Blanc blanche
Picon biere

Grimbergen pression (25cl) 6,10€
1664 pression (25c]) 6,10€

L’/ABUS D'’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.

CARTE DES BOISSONS

APERITIFS
Apéritif maison
5,00€ Kir vin blanc
Kir royal
Prosecco
5,00€  Martini (blanc, dry, rouge)
5,00€  Suze
5,00€  Campari
5,00€ Pastis 51
5,00€ Ricard
5,00€  Porto (blanc, rouge)

5,00€
5,00€ ALCOOLS DIVERS
Amaretto
Bailey’s
(1 litre) 7,20€  Cointreau

6,60€ Grand Marnier
6,60€  Get27
5,00€ Limoncello
Vodka Smirnoff rouge
1,80€  Vodka Absolut
Gin Gordon’s
Tequila
3,20€ Rhum Bacardi
4,40€  Whisky J. Walker Red
3,60€  Whisky J&B
3,60€  Whisky Jack Daniel’s
Whisky Chivas Regal
Cognac Gautier VS
7,50€  Calvados
Doorly’s
Mirabelle
5,60€ Poire
6,10€  Grappa
6,10€  Framboise
6,10€  Chartreuse jaune
8,20€ Chartreuse verte
6,10€  Géneépi

(50cl) 8,80€
(50cl) 8,80€

Accompagnement soft

Prix nets taxe et service compris

9,50€
8,00€
12,30€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
9,10€
8,00€
8,00€

8,50€
9,60€
11,20€
9,60€
9,60€
9,60€
9,60€
11,20€
9,60€
9,60€
9,60€
9,60€
9,60€
11,70€
12,80€
12,20€
11,20€
11,70€
9,60€
11,20€
9,60€
9,60€
11,20€
9,60€
9,60€

3,00€



